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Maziva pro
potravinarsky priumysl

Potravinars-
ka tfida

1 VSeobecné

Volba vhodného maziva pro stroje a zatizeni v potravinarském priamyslu je zv1ast’ obtizna, protoze pouzitd maziva nemusi
vyhovovat jen relativné vysokym technickym pozadavktim, ale musi odpovidat také zakonnym zdravotnim piedpisim.

Ale jaké jsou tyto zdravotni predpisy ?

Technicky pokrok zejména na useku syntetickych maziv dnes umoziuje vyrobu maziv, ktera splituji nejen stavajici zakonné
predpisy, ale také maziv, ktera vykazuji vynikajici technické vlastnosti. Tato maziva "snasenliva s potravinami" jsou napf.

z hlediska stalosti proti vod¢, nizkoteplotnich vlastnosti, dlouhé Zivotnosti a stalosti vii¢i vlivim prostfedi rovnocenna

k mineralnim olejim, nékdy je dokonce piedci.

Jaké mazivo spliuje dané technické pozadavky ?

O obou téchto otazkach bude pojednano v nasledujicich kapitolach.

2 Zakonné podklady

V zadné jiné zemi na svéte€ nejsou zakonna ustanoveni pro pouziti maziv a pomocnych prostiedkti v potravinarském pri-
myslu tak ptisna jako v USA. Americka "Food and Drug Administration" (FDA), Utad pro potraviny a lé&iva USA, vypra-
coval seznam latek, které se v malych koncentracich smi dostat do ptimého

a nepfimého kontaktu s potravinami. Pfisady pro maziva musi podle tohoto dokumentu spliiovat pozadavky na ¢istotu podle
Pravidla 21 CFR 178.3570.

"United States Departement of Agriculture" (USDA) a Ministerstvo zeméd€lstvi v §irokém rozsahu zkousi, zda smési latek
uvedené v seznamu FDA jsou snaSenlivé s potravinami a udéluje pro né povoleni. Maziva, ktera se do styku s potravinami
smi dostavat pfilezitostné, dostavaji povoleni H1, pokud obsahuji jen latky, které spliuji FDA Pravidlo 21 CFR 178.3570,
jind maziva pouzivana v potravinaiském primyslu dostavaji povoleni H2.

V USA se smi pouzivat jen maziva podle USDA H1 tam, kde muZe dojit k prileZitostnému, technicky nevyhnutelné-
mu kontaktu s potravinami.

Skoro ve vSech zemich svéta je povoleno pouzivani mineralnich uhlovodikovych olej, tzv. medicinskych bilych olejti nebo
parafinovych olejti ke kontrolovanému pouziti v potravinaiském priamyslu. Poznatky poslednich let vzbudily pochybnosti o
nezavadnosti mineralnich uhlovodikt, takze napf. anglicka vlada v roce 1989 oznamila sviij imysl tyto latky zakazat, pokud
se mohou dostat do styku s potravinami. Prtimysl byl vyzvan, vyhnout se pouziti mineralnich uhlovodikii vSude tam, kde
muize dojit ke styku s potravinami.

V Némecku je pouzivani maziv v potravinaiském prumyslu upraveno §§ 5,31 Zakona o potravinach a spotfebnich pfedme-
tech (LMBG) z 15.08.1974 (BGBI. dil L., 95, S.1945 (1974)). Tento zakon definuje maziva jako spotiebni predméty (latky,
které se pii vyrobé dostavaji do styku s potravinami), pficemz neni dovoleno tyto pouzit tak, aby z nich latky pfechazely na
potraviny nebo jejich povrchy "s vyjimkou zdravotné, pachové a chutové nezavadnych podilt, které jsou technicky nevy-
hnutelné". Krome toho nesmi byt na zakladé jejich latkového sloZeni zdravotné skodlivé.
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Némecky 1ékopis (deutsche Arzneibuch (DAB) uréuje podobné jako FDA pozadavky na Cistotu medicinskych bilych oleji
a vazelin, které se musi zattidit jako zdravotné, pachové a chut'ové nezavadné. Z hlediska syntetickych sloZek a obsazenych
ptisad neexistuji zddné presné zdkonné predpisy, jako je tomu obvykle napft.

u plastli. Ze strany zakonodarct jsou vSak v proudu snahy podobné smérnice vydat, idajné jednotné pro EU.

Pouzivanim specialnich potravinarskych maziv pro potravinarsky primysl se v kaZzdém pripadé sniZuje nebezpeci
negativniho vlivu z hlediska maziva, protoZe konven¢ni maziva obsahuji ¢aste¢né slozky, které jsou v podezreni, Ze
mohou byt zdravotné Skodlivé (napt. tradi¢ni EP prisady a sira).

Nové Naftizeni o potravinafské hygiené (neue Lebensmittelhygiene — Verordnung) (LMHV) z 8.2.98 (pfiloha 1) zavazuje
vSechny vyrobce potravin k analyze jednotlivych vyrobnich krokt a instalaci preventivniho systému HACCP. Tim se mo-
hou rozeznat mozna nebezpeéi, bezpeénost vyrobku se tim zvysi. O mazivech je zminka jen nepiimo. (HACCP = Hazard
Analysis and Critical Control Points).

Smérnice EU 89/392 navic zavazuje vyrobce potravinaiskych stroji tyto stroje konstruovat tak, aby se maziva nemohla
dostat do styku s potravinami.

3 MOLYDUVAL - maziva

MOLYDUVAL jiz vyrabi specialni maziva pro pramysl 50 let. V poslednich letech byl téZistém vyvoj novych potravinai-
skych maziv na syntetické bazi. Vysledkem je fada vyrobkd, kterd vedle strojnich mazacich oleja

a prevodovych oleju také obsahuje specialni tuky bez mineralniho oleje, mazaci pasty pro vysoké tlaky, kompresorové
oleje, maziva pro fetézy a ozubena kola, fezné oleje a specialni vyrobky pro medicinskou oblast. Enormné dobré technické
vlastnosti téchto vysoce vykonnych vyrobkl neumoziiuji jen prvotni cil "ga-
rantovat zdravi a bezpecnost", ale také Setii naklady na udrzbu. To plati
zejména pro moderni potravinaiské stroje a prumysl napoju, které maji vy-
sokymi pracovnimi rychlostmi dosahovat vysoky objem vyroby.

Ve vztahu k zakonnym ptedpisiim se da fici, ze ptechod ze strojniho maziva
na potraviny pii pfedpokladaném a podle ustanoveni urc¢eného pouziti je
mozny, pokud vibec, tak podle naseho minéni jen v technicky nezbytném
mnozstvi. Na toto mnozstvi se mize hledét z divodu sloZeni nize uvedenych

L]
MOLYDUVAL maziv pro potravinatsky primysl jako zdravotné, pachové a
Food- chutové nezdvadny podil, takZe z nasi strany neexistuji zadné pochyby o
Grade pouziti téchto maziv v potravinarském priamyslu podle stanovenych piedpi-

st. Kromé toho byly s nékterymi témito mazivy vyvinuty produkty, které
spliiuji mozné piedvidatelné zdkonné predpisy budoucnosti, jako napt. zakaz

mineralnich uhlovodikdy.

Dale uvedena maziva byla organizaci United State Department of Agriculture (USDA) schvilena pro nahodny kon-
takt s potravinami popf. odpovidaji kvalitativnim poZzadavkim Food and Drug Administration (FDA) podle smérni-
ce 21 CFR 178.3570.

Jsou zdravotné nezavadna.

MOLYDUVAL je certifikovan organizaci LRQA (Lloyds Register Quality Assurance) podle DIN 1SO 9001.
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3.1 Tuky pro valiva loziska

MOLYDUVAL Soraja C 532 vysoce hodn. univerz. mazaci tuk pro loziska v§eho druhu NLGI 2
MOLYDUVAL Soraja C 531 vysoce hodn. univerz. mazaci tuk pro loziska v§eho druhu NLGI 1
MOLYDUVAL Soraja FM 372 tuk pro valiva a kluznd loZiska NLGI 2

MOLYDUVAL Soraja T 2 mazaci tuk pro vysoce zatizena loziska s obsahem PTFE
MOLYDUVAL Soraja B 100 tuk pro nizké teploty NLGI 1

MOLYDUVAL Soraja B 202 tuk pro vysoké teploty NLGI 2

MOLYDUVAL Soraja B 292 tuk pro vysokeé teploty NLGI 2 s PTFE

3.2.1

MOLYDUVAL Soraja C 532 a C 531

MOLYDUVAL Soraja C 532 a C 531 jsou svétlé, ptilnavé, pachové a chutové neutralni a
vysokym teplotam odolavajici tuky pro valiva loziska v konzisten¢ni tfidé NLGI 2 ev. 1.
Podle dobrozdani Chemischen Landesuntersuchungsamtes Nordrhein-Westfalen se na
MOLYDUVAL Soraja C 532 /531 ve smyslu LMBG pii spravném pouziti hledi jako na
nezavadny. Oba mazaci tuky jsou velmi stalé viici vode, horké pare, desinfekénim a Cisticim
prostiedkiim. Oblasti pouziti jsou valiva loziska, kulickova a kluzna loziska v potravinarském
primyslu, napf. na valeckovych drahach v feznictvi a na jatkach, také pro loziska pfi zvyse-
nych teplotach a pfistupu vody k mazacim mistim, napt. v primyslu krmiv a obalovém prt-
myslu, jakoz i k mazani tésnéni.

3.2.2 MOLYDUVAL Soraja FM 372
MOLYDUVAL Soraja FM 372 je rovnéz bily, pfilnavy mazaci tuk pro valiva loziska

v konzisten¢ni tfidé NLGI 2. Na zaklad¢ své vysoké viskozity zdkladniho oleje je vhodny spiSe pro pomalubézna loziska.
Soraja FM 372 je povolen americkym ufadem podle USDA H1. Tim je jeho pouziti mozné i pak, kdyz se neda vylouéit

prilezitostny kontakt
s potravinami.
Vytah z technickych o | = | o |l o | & | S = P
Udaji mazacich DI B[ =™ :j 2|8 8 323
tukd MOLYDUVAL O|lo|Z| g ||| |< M Z|< | MOLYDUVAL
"Food-Grade" -g % 8 g -% -% % % g = | SorajaT 2
(potravinarska o o 5| o» o o o o 5 5
fFida) o |o |3 h|lo|lo|n 8 | 3 | moLybuvAaL
Soraja T 2 je bily
Barva gira | cira | bila [ bila | cira [ &ira [ bila | bila [l bila | bila V‘Cgucﬁlovﬁ“é‘E
M&r. hmotn pfi 20°Clg/cm3 | 0,9 | 0,9 0,9 0,9 0,9/ 0,9] 0,9 0,9 |l 0,9] 0,9 f?isl"j e”l‘d o pro
NLGI tida 2 |1 2212212 0 | 00 rﬁlzs f’a ;;; ex‘irzérfmich
Teplota min. °C -20 | -20 -20 | -52 tlacich a stfednich
Teplota max. °C +150]+150 +180|+120 teplotach.
Bod skapnuti °C 250 | 250 250 | bez | bez | bez MOLYDUVAL

Soraja T 2 vytvafi

tenky, tlaku velmi odolny mazaci film s obsahem tuhych maziv, ktery zabraiiuje zpétnému klouzéni a licovaci korozi a ma
vlastnosti nouzového béhu. Z divodu obsazenych tuhych maziv PTFE je velmi vhodny zejména pro siln¢ tlakové namahana
loziska, ale také pro montaz — ulehceni a k mazani lozisek a osi¢ek napt. u domdcich spotfebici, jako jsou mixéry, fezacky

o
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3.24 MOLYDUVAL Soraja B 100

Mekky, synteticky, nizkym teplotdm odolévajici mazaci tuk pro vSechna studend mazaci mista, napf. v mrazirnach, jatkach,
chladicich zafizenich. Nejlepsi stalost viici vodé a velmi dobra snasenlivost s pryzi

a plasty a to na zdkladé baze PAO. MOLYDUVAL Soraja B 100 neni vhodny pro loziska, ktera behaji v nepfetrzitém pro-
vozu, zde je lepsi pouzit Soraja C 532.

3.25 MOLYDUVAL Soraja B 202 a B 292

Teplotné staly, neskapavajici, vodé odolavajici mazaci tuk pro valiva loziska v NLGI 2. Nabizi dobrou ochranu proti opo-
tiebeni a dobrou antikorozni ochranu, pouzity velmi teplotné staly zakladni olej PAO s vysokym indexem viskozity nabizi
excelentni stalost, kombinace se stalym zahustovadlem pfedurcuje tento tuk k pouziti pro vysoké teploty. MOLYDUVAL
Soraja B 202 neni vhodny pro loZiska, ktera béhaji v nepietrzitém provozu, zde je lepsi pouzit Soraja C 532. Pfi teplotach
nad 200°C je nutné ¢astéj$i domazavani z divodu nebezpeci zatvrdnuti. Osveéd¢il se k mazani valivych a kluznych lozisek
v$eho druhu, zejména pii vysokych teplotach.

Soraja B 292 navic obsahuje PTFE ke zlepSeni tlakové odolnosti, ochrany proti opotiebeni a ke snizeni tfeni v oblasti smi-
Seného tfeni.

3.2.6 MOLYDUVAL Soraja A 662

Svétly, velmi pfilnavy a vodé odolavajici mazaci tuk pro valiva loZiska v konzistenéni tfidé NLGI 2. Pouzitim specialniho,
patentové chranéného mydla je Soraja A 662 zvlast adhezni, takze je také velmi vhodny k utésnéni lozisek vSeho druhu.
Pfilnavost, jak je jinak obvyklé, neubyva intenzivnim a del§im namahanim stfihem. Soraja A 662 nabizi vynikajici ochranu
proti opotiebeni a dobrou antikorozni ochranu ve spojeni s dnes ¢asto poZzadovanou snasenlivosti s potravinami. Velmi
dobte staly vuéi studené a horké vodg, zvlast prilnavy, také po delsich ¢asech pouzivani, protoze neobsahuje Zadné polyme-
ry. K mazani valivych a kluznych lozisek v§eho druhu, zejména pokud ma k mazacim mistim piistup voda, pouzitelny také
k mazani fetézi.

3.2.7 MOLYDUVAL Soraja FM 370

Jako MOLYDUVAL Soraja FM 372, avsak v konzisten¢ni tfidé 0 pro zafizeni centralniho mazani.
3.2.8 MOLYDUVAL Soraja A 6600

Jako MOLYDUVAL Soraja A 662, avSak v konzisten¢ni tfidé 00 pro zafizeni centralniho mazani.
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3.3 Tekuté prevodové tuky

MOLYDUVAL Soraja C 5300
MOLYDUVAL Prometheus A 0 LM
MOLYDUVAL Prometheus A 00 LM

3.2.1 MOLYDUVAL Soraja C 5300

standardni tekuty pfevodovy tuk NLGI 00
synteticky USDA H1 zkouSeny ptevodovy tuk NLGI 0
synteticky USDA H1 zkouSeny pfevodovy tuk NLGI 00

= | = | Tekuty tuk pro pievodové Gistroji na bazi medicinskych bilych oleji
. - T . st o1
Vytah z technickych S |o | o |po jednodussi aplikace.
Udajt mazacich ™ | < | <
tuké MOLYDUVAL 8 o | o 3.22 MOLYDUVAL Prometheus A ... LM
"Food-Grade" o [ & | & | MOLYDUVAL Prometheus A 0 LM a A 00 LM jsou syntetické
(potravinarska g g g vysokovykonné tekuté tuky pro ptevodova ustroji v§eho druhu. Velmi
tfida) n o o vysoka stalost vici starnuti pfi absolutni nejedovatosti, dobra teplotni
o o stalost a mazaci ucinek jako u nepotravinatskych tukd ¢ini tento tuk
Barva gira | &ira| gira | pouzitelny pro pfevodova ustroji vseho druhu s malymi naroky na
Mé&r. hmot. pfi 20°C|g/cm3 | 0,9 0,9 ] 0,9 udrzbu, je také mozné mazani po celou dobu zivotnosti. Velmi dobie
NLGI tfida 2 0 00 | sehodiik dlouhodobé-mu mazini $nekovych pfevodii. Tento tuk
Teplota min. °C miZze bez problémt nahradit jinak obvyklé tuky na bazi mineralniho
Teplota max. °C oleje a bazi polyglykolu.
Bod skapnuti °C
USDA H1 [ H1 | H1
3.3 Tuky pro pivni kohouty
MOLYDUVAL Soraja C 402 adhezni a tésnici tuk pro kluzna mista a kohouty NLGI 2
MOLYDUVAL Soraja C 403 adhezni a tésnici tuk pro kluzna mista a kohouty NLGI 3

3.3.1 MOLYDUVAL Soraja C 402 a C 403

MOLYDUVAL Soraja C 402 a C 403 jsou svétlobarevné syntetické specialni tuky s mimotadné adhezivnimi vlastnostmi,
které se smi pouzivat k mazani v potravinaiském primyslu. Na zakladé silné pfilnavosti jsou oba zvlast’ dobré k utésiovani
a mazani kohouttl a tésnéni, velmi osvédéené napft. u cepovacich kohoutti na pivo

a napojovych armatur v§eho druhu, u piva negativné neovliviji tvorbu pény. Pouzitelné k mazani kuzelkovych kohoutt,
plnicich armatur v primyslu vyroby kavy, plnicich organti sudd, jakoz

i lozisek a kluznych mist, napt. kluznych list v feznictvi a na jatkach.

Vytah z
technickych udaja N | g
mazacich tuku 3 3
MOLYDUVAL < |
"Food-Grade" gl g
(potravinatska w | n
tiida)
[Barva ¢ira | ¢ird
M¢r. hmot. pii  [g/cm
hooC 3 09109
INLGI tfida 2 3
Teplota min. °C -35 | -35
Teplota max. °C [+200]+200
Bod skapnuti °C | bez | bez
[USDA H1 | H1
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3.4 Silikonové tuky

MOLYDUVAL Silikonfett Gl
MOLYDUVAL Silikonfett GO
MOLYDUVAL Silikonfett GU
MOLYDUVAL Silikonfett GT 2

silik. tuk jako oddé€lovaci prosti., brani pfilnavosti, mékké proved.
silik. tuk jako oddé€lovaci prosti., brani pfilnavosti, sttedni proved.
silik. tuk jako oddélovaci prostf., brani ptilnavosti, tvrdé provedeni
silikonovy tuk s tuhymi mazivy PTFE, pfi vysokych tlacich

3.4.1 MOLYDUVAL Silikonfette GI, GO a GU
MOLYDUVAL Silikonfette GI, GO und GU jsou mnohostranné pouzitelné silikonové tuky s vynikajici izola¢ni schopnosti

Vytah z technickych —lo| o | ¥
Gdajt mazacich (3 o0 ('3
tukti MOLYDUVAL 2|3 |2z
"Food-Grade" § s |5 |c
(potravinaFska = |22 |3
tFida) R I I
Barva Cira | Cira | Cira | bila
Mér. hmot. pfi 20°C|g/cm3 | 0,91 0,91 0,9 ] 0,9
NLGI tfida ca.2|ca. 4| 4 2
Teplota min. °C -40 | -40 | -40 | -40
Teplota max. °C +220|+220]+220]+200
Bod skapnuti °C bez | bez | bez |>250

a Sirokymi teplotnimi rozsahy. Udrzuji si své mazaci vlastnosti
témet nezménéné i pii vlivech vlhkosti. Na zaklad€ jejich
fyziologické nezavadnosti se vyborné hodi k mazani stroj

Vv primyslu potravin, pochutin, krmiv a obalovém pramyslu,
jakoz i v medicin-ské technice. Nejsou vsak vhodné pro kuli¢-
kova loziska. Najdou pouziti jako kluzny, t€snici a oddélovaci
prostfedek pro ventily, t€snéni, brousené plochy, aparatury a
jako utésnovaci prostredek proti agresivnim mediim.

MOLYDUVAL Silikonfett GT 2 jako MOLYDUVAL Sili-
konfett GO, avsak s ptisadou PTFE.

3.42 MOLYDUVAL Silikonfett GT 2

Bily, tlakové staly, s potravinami snaSenlivy mazaci tuk na
bazi silikonu. Hodi se vyborné k osSetfovani a mazani tésnéni
v§eho druhu, ale také jako velmi vodu odpuzujici tésnici tuk
pro kuzelové a vietenové armatury a k osetfovani pryzovych
dild v§eho druhu. MOLYDUVAL Silikonfett GT 2 si udrzuje i

pfi vlivech vlhkosti svou neménnou dobrou t€snici a mazaci schopnost. Vysoka teplotni stalost, chemicka neutralita, necitli-

vost k vlhkosti, odpuzujici vodu, odolnost proti studené a teplé vod¢, odolnost proti horké pate, stalost vii¢i desinfek¢énim
roztoktim, kysli¢niku sifi¢itému, fedénym kyselindm a louhtim.

Vyborné se hodi k osetfovani pryzovych manzet, membran, tésnicich krouzkt a chlopniovych tésnéni, k mazani tésnéni
EPDM ve vstupnich armaturach, k mazani keramickych kotouct v misicich bateriich, jako kluzny, tésnici a oddélovaci
prostiedek pro ventily, tésnéni, zabrousené plochy, aparatury atd.
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3.5 Maziva pro retézy

MOLYDUVAL Sekorex Non-Tox 220 synteticky olej na fetézy ISO VG 220

MOLYDUVAL Sekorex Non-Tox 460 synteticky olej na fetézy ISO VG 220

MOLYDUVAL Sekorex Non-Tox 00 specidlni adhezni tuk pro fetézy u potravinaiskych stroju
MOLYDUVAL Sekorex FM Spray adhezni tuk pro fetézy ve spreji

3.5.1 MOLYDUVAL Sekorex Non-Tox 220 a 460

MOLYDUVAL Sekorex Non-Tox 220 a 460 jsou vysokoteplotné velmi stalé a plné syntetické fetézové oleje pro fetézy
Vv potravinafském primyslu. Na zaklad¢ pouzitych novych polyalfaolefinid jako zakladniho oleje nabizi vedle vynikajici
stalosti viici vysokym teplotdm a vyborné ochrany proti opotiebeni i vynikajici mazaci schopnost. Kromé fetézli se mazou
také loziska, vedeni a kluzné plochy v oblasti vysokych teplot. Snizuji hlu¢nost, maji malé ztraty odpafovanim, jsou velmi
pevné pfilnavé, zadné odkapavani z diivodu specialnich molekul s dlouhymi fetézy, snaSenlivé a misitelné s mineralnimi
oleji, dobfe sndSenlivé téméei se vSemi elastomery

a plasty (o pfesné snasenlivosti se u nas informujte), snasenlivé s O-krouzky.

K mazani fetézli v potravinaiském primyslu, pro v§echny druhy fetézli, nosné fetézy a transportni fetézy, také pro trans-
portni fetézy za vysokych teplot (napf. v pasterizacnich zatizenich, susicich pecich, pecich na suseni lakovych natért, pe-
katskych pecich atd.).

3.5.2 MOLYDUVAL Sekorex Non-Tox 00

Polotekuty vysoce vykonny tuk pro fetézy na bazi polyalfaolefinid (PAO), specialné vyvinuty pro fetézy vSeho druhu

V potravinafském primyslu. Je tieba vyzdvihnout dobré tfeci chovani, ochranu proti opottebeni a vysokou stalost proti
starnuti ve spojeni s toxikologickou nezdvadnosti. U mnoha fetézli je mozné mazani po celou dobu zZivotnosti. Velmi nizké
koeficienty tfeni, Siroky teplotni rozsah je mozny trvaly provoz za plného zatizeni (vysoky stupeil provozni uc¢innosti),
vhodny k mazani po celou dobu zivotnosti.

3.5.3 MOLYDUVAL Sekorex FM Spray

Bily fetézovy tuk ve spreji pro vS§echny druhy mazani. Vyzdvihnout je tfeba dobrou ochranu proti opotiebeni
a to 1 pfi nebezpeci licovaci koroze, vibraci, tribokoroze.

Stranka 8 z 18



Maziva pro
potravinarsky priumysl

3.6 Prevodové oleje

MOLYDUVAL Biolube univerzalni oleje na bazi medicinskych bilych oleju, aditivo-
vané, v ruznych viskozitach od ISO-VG 5 do ISO-VG 4600

MOLYDUVAL Syntholube A ..... LM vysoce vykonné oleje pro loziska a pfevodova ustroji pti
velmi vysokych a velmi nizkych provoznich teplotach, dlouha
Zivotnost, nenaro¢na udrzba, rizné viskozity od ISO-VG 5 do
ISO-VG 1500

3.6.1 MOLYDUVAL Biolube

MOLYDUVAL Biolube ..... je fada medicinskych ¢istych specialnich oleji pro mazani strojnich prvkti v potravinarském
primyslu. Mohou nahradit "medicinské bilé oleje", které ¢asto nestaci vysokym pozadavkiim, pokud se tyka ochrany proti
opotiebeni a zivotnosti a kvili kyselindm obsazenym ve zpracovatelskych vyrobcich pfili$ rychle starnou nebo hydrolyzuji,
coz casem vede k dal§imu zhorSenému chovani v opotiebeni a nizsi antikorozni ochrané¢.

Pro MOLYDUVAL Biolube pouzité zékladni oleje odpovidaji pozadavkiim na Cistotu némeckych a americkych predpisti
(DAB und FDA), obsazené ptisady pro ochranu proti opotiebeni, ptisady pro antikorozni ochranu

a antioxydanty odpovidaji sekci 178.3570 a 178.3620 FDA. MOLYDUVAL Biolube se doddva v mnoha rtiznych tfidach
viskozity, poc¢inaje velmi fidkymi vietenovymi oleji a oleji pro vysoké rychlosti, az po husté pfevodové oleje a maziva

k mazani ozubenych kol. Oblastmi pouziti jsou napt. klouby, fetézy, dopravni zatizeni a tranSportni pfistroje u balicich a
plnicich strojii, k mazani strojnich prvkd, jako jsou loziska a pfevodova ustroji v potravinaiském, pivovarnickém a napojo-
vém prumyslu, strojnich prvki v primyslu vyroby chleba a chlebovych vyrobkd, sladkosti a pfi vyrobé omacek, které se
mohou dostat do styku s potravinami. MOLYDUVAL Biolube je pouzitelny pro mazani brodénim, popf. mazanim

Vv olejové lazni od -10°C do +80°C, u ztratového mazani (napf. fetézy) do cca +120°C. MOLYDUVAL Biolube se dodava
také ve spreji.

Vytah z technickych o
udajti mazacich 2|83 § E § § % 3
olejad MOLYDUVAL ool o] o|lol|lo|lol ol
"Food-Grade" 3 3 3 3 3 3 3 3 %
(potravinaiska a2 la |3 S18121218] 2
tfida) @
Barva Cira | ¢ira | Cira | Cira | Cira | Cird | Cira | Cird | Cira
Mér. hmot. pfi 15°C|g/cm3 | 09 09]109[(09]109]109]09]09]( 0,9
ISO VG 10 | 22 | 68 | 100 | 150 | 220 | 460 [ 680 [ 1000
Viskozita pfi 40°C |mm2/s| 10 | 20 | 70 | 100 | 150 | 220 | 460 | 460 [ 1000
Index viskozity 1041 110] 105[ 105[ 105 [ 105 [ 105 105
Teplota min. °C -10(-10|-10]-10])-10]-10] -5 ] O 0
Teplota max. °C +120|+120|+120]+120|+120]|+120]|+120]|+120| +120
Bod vzplanuti °C +180] +190]+200]+200]|+200]+200]|+200] +200
Bod tuhnuti °C -15[-15|-15]-15] -15] -15] -12| -9 -9

3.6.2 MOLYDUVAL Syntholube A... LM

MOLYDUVAL Syntholube A ..... LM je fada syntetickych vysoce vykonnych mazacich oleju, napf. pro primyslova pie-
vodova ustroji, cirkula¢ni a hydraulické systémy, které mohou zvladnout témet vSechny pozadavky na mazani v prumyslu
zpracovani potravin. Vedle snasenlivosti s potravinami nabizi vynikajici vysokoteplotni stalost a vybornou ochranu proti
opotiebeni. MOLYDUVAL Syntholube A ..... LM je absolutné snasenlivy s tésnénimi. Dodava se v rznych viskoznich
tiidach. Oblastmi pouziti jsou pfedev§im pifevodova ustroji

a cirkulacni systémy i za velmi vysokych zatiZeni a nepfiznivych provoznich podminek, jako napf. pfi teplotach v olejové
vané do 120°C. Zivotnosti jsou cca tikrat tak velké nez pti pouziti MOLYDUVAL Biolube (do cca 10.000 provoznich
hodin).
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Vytah z techmc’kych cle|ly|ylels cle |g|[d]|e

e B R A E A A R A A A A

oleju o 0} 10} 0} 0} o o o o o @

'J'Food-Grade" 5 3 3 3 3 3 g 5 5 5 S

(potravinarska cl1el1le]1e2]12|2°8 _E § g :c? §

tfida cle|l&e|le|E|*& c c c c c

’ slalalalslalalalalala

Barva dira | ¢ira | ¢Gira | cira | cira | ¢ira | cira | ¢ira | cira | ¢ira | Cira
Mér. hmot. pfi 15°C|g/cm3 1 0,9]109]109]109]09]09[09[09[09|0,9](0,9
ISO VG 10| 15| 22 | 32 | 46 | 68 | 100 | 150 | 220 | 320 | 460
Viskozita pfi 40°C |mm2/s| 10 | 15| 22 | 32 | 46 | 68 [ 100 | 150 | 220 | 320 | 460
Index viskozity n.u.| 130|130 | 133 | 134 | 138 | 144 | 144 | 144 | 150 | 150
Teplota min. °C 60| -60|-60|-50|-50]-10| -10] -10 | -10 | -10 | -10
Teplota max. °C +120|+120[+120]|+120[+120]+120[+120]|+120|+120]+120]|+120
Bod vzplanuti °C +180|+200[+200]+220[+235| +250| +260| +260]| +260| +260| +260
Bod tuhnuti °C -73|-63| -60| -57|-57|-54| -48| -45| -42 | -30 | -27
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3.7 Hydraulické oleje

MOLYDUVAL Biolube H ..... hydraulické oleje na bazii medicinskych bilych oleju, aditivo-
vané, v riznych viskozitach od ISO-VG 22 do ISO-VG 68

MOLYDUVAL Syntholube A ..... LM syntetické vysoce vykonné hydraulické oleje s dlouhou zivot-
nosti, nenaro¢na udrzba, rizné viskozity od ISO-VG 5 do
ISO-VG 100

MOLYDUVAL Soraja HLPD .... hydraulické oleje s Cisticim efektem obsahujici detergenty

3.7.1 MOLYDUVAL Biolube H ....
3.7.2 MOLYDUVAL Syntholube A... LM
3.7.3 MOLYDUVAL Soraja HLPD ......

3.8 Viceucelové oleje

3.8.1 MOLYDUVAL Biolube
Viz také pod 3.6 Pievodové oleje ! K dodani také jako spre;j :

MOLYDUVAL Biolube Spray ISO VG 460
MOLYDUVAL Biolube OEL Spray ISO VG 68
MOLYDUVAL Biolube L Spray ISO VG 15
MOLYDUVAL Biolube Fettspray NLGI 2

3.8.2 MOLYDUVAL SorajaT5

3.9 Rezné oleje

3.9.1 MOLYDUVAL Biocut

MOLYDUVAL Biocut je novy vysoce vykonny fezny a chladici prostiedek, ktery byl vyvinut k vyrob€ zaviti na vodovod-

nich trubkach pro pitnou vodu. MOLYDUVAL Biocut splituje pozadavky Némeckého svazu oboru plynu a vody e.V., které
jsou stanoveny ve vydanych pravidlech , pracovni list W 521 "Rezné prostiedky pro zavity, pozadavky a zkouseni". Pouzi-

va se k fezani zavitl a jinému tfiskovému obrabéni na potrubich pitné vody podle DIN 1988 a DIN 19630, ale také pro jiné

oceli a podobné materialy.

3.10 Cistici a cukrové rozpoustéci oleje
3.10.1 MOLYDUVAL Soraja Cleaner

3.10.2 MOLYDUVAL Biolube 22 W

MOLYDUVAL Biolube 22 W je specialni vyrobek, ktery je misitelny vodou a vodou rovnéz umyvatelny. S vodou smicha-
ny MOLYDUVAL Biolube 22 W se napf. pouziva ve zpracovani cukru jako cukrovy rozpoustéci olej. Je pouzitelny od 0°C
do +60°C.

3.10.3 MOLYDUVAL Soraja SD
(dtive cukrovy rozpoustéci olej)
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3.11Pasty pro montaz a Srouby

MOLYDUVAL Soraja MP

MOLYDUVAL Carat 1

MOLYDUVAL Dentalube

univerzalni viceticelova mazaci pasta pro kluzna mista
tuha, vod¢ dobie odolavajici viceucelova pasta pro pomala kluzna
mista

PTFE - utésiovaci tuk a kluzny prostfedek pro oblast mediciny

3.11.1 MOLYDUVAL Soraja MP

MOLYDUVAL Soraja MP je bila, viceucelova pasta s vysokym obsahem tuhych maziv pro kluzna mista pfi extrémnich
tlacich a stfednich teplotich. MOLYDUVAL Soraja MP vytvaii tenky, tlaku velmi odolavajici a tuha maziva obsahujici

mazaci film, ktery zabranuje zpétnému klouzani a licovaci korozi, proto je Soraja MP predevs§im uréena pro oscilacemi a
vibracemi namahana loziska a strojni prvky.

Po predchozim natfeni touto pastou se usnadni také montaz a demontaz..

3.11.2 MOLYDUVAL Carat 1

3.11.3 MOLYDUVAL Dentalube

MOLYDUVAL Dentalube je specialni, pro zubolékaiské a labo-
ratorni oblasti vyvinuta bila mazaci pasta s obsahem PTFE

s vynikajicimi kluznymi vlastnostmi. MOLYDUVAL Dentalube
je netoxicka a odpovida zdkonnym pozadavkim Zéakona o potra-
vinach. Najde pouziti v laboratotich na vice zatizenych medicin-
skych zatizenich a pfistrojich, napf. teleskopy a turbiny. Zabraiuje opotiebeni a vytluceni

Vytah z technickych
Udaji mazacich % I
tuk MOLYDUVAL s | 8|3
"Food-Grade" © g | €
(potravinarska c?; © a
tfida)
Barva bila | bila | bila
Mér. hmot. pfi 20°C[g/cm3 22 109109
NLGI tfida 3 5 2
Teplota min. °C -30 | -30 | -30
Teplota max. °C +1000 |+250[+250
Podil pevnych latek|% 50 35 [ 10

>

=L

lozisek a kloubi a to diky vysoce i€innym pevnym maziviim. Osvédcila se na teleskopickych ¢astech.
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4 Priklady pouziti

Parni ventily

Soraja C 403

Draténa lana

Biolube 68 nebo Biolube 100

Tlakovzdusna zatizeni

Biolube 22 W a Biolube 46

Soraja HLPD 32
Loziska elektromotort Soraja C 531
Piehybacky, ohybacky Soraja C 531

Narazecky (plni¢ky) — vstupni armatury

Syntholube A 68 LM
Silikonfett GT 2

Prevodova Ustroji — Snekové pievody

Biolube 220, 320, 460, 680, 1000
Syntholube A 220 LM, A 320 LM, A 460 LM

Pfevodova ustroji — ptevody s ¢elnim ozubenim

Biolube 100, 150, 220, 320, 460, 680, 1000
Syntholube A 100 LM, A 150 LM, A 220 LM

Kluzné plochy, vacky

Soraja C 302

Horka loziska

Soraja C 532

Hydraulické systémy — pfi vysokych teplotach

Syntholube A 68 LM, A 100 LM

Hydraulické systémy — pii normalnich teplotach

Biolube 68 a Syntholube A 68 LM

Hydraulické systémy — pfi nizkych teplotach

Syntholube A 15 LM. A22 LM, A32 LM

Retézy, dopravni pasy

Biolube 1000
Sekorex Non-Tox 00
Sekorex Non-Tox 220, 460

Nosna loziska vafaka

Soraja C 402

Kompresory . pistové kompresory

Omnilube Non-Tox 280

Kompresory . Sroubové kompresory

Omnilube Non-Tox 520

Loziska kutr

Soraja C 532, Soraja B 202, B 292

Mazani lozisek / tukové mazani

normalni teploty

Soraja C 302, Soraja FM 372

vysoké teploty

Soraja C 532, Soraja T 2
Soraja B 202, B 282, B 292

nizké teploty

Soraja A 662, Soraja B 100

vysoké rychlosti

Soraja High Speed Grease

zafizeni centralniho mazani

Soraja A 6600, Soraja FM 370, Soraja C 5300

Mazani lozisek / olejové mazani

normalni teploty

Biolube 15 az Biolube 680

vysoké teploty

Syntholube A 15 LM az A 680 LM

nizké teploty

Syntholube A 15 LM az A 100 LM

vysoké rychlosti

Syntholube A 15 LM az A 100 LM

Oteviena ozubena kola

Soraja MP

Cerpadla pro chemikalie apod.

Soraja C 402, Soraja B 292

Cistici prostiedek

Soraja Cleaner

Proplachovaci olej

Soraja Flush Oil
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Antikorozni prostiedek

Soraja A 1000 LM

Trubkové traté

Soraja Rohrbahnfett

Upinaci pouzdra (sklic¢idla)

Soraja MP, Soraja T 2

Zdvizné voziky — hydraulicky olej

Biolube H 32, H 46, H 68

Zdvizné voziky — fetézy

Biolube 1000

Zdvizné voziky — loziska kol

Soraja C 532

Olejové kapaci maznice

Syntholube A 100 LM

Vyveévy Syntholube A 68 LM, Omnilube Non-Tox 280
Ventilatory a dmychadla Syntholube A 100 LM

Soraja A 662
Ventily napojového pramyslu / napf. pivovary Soraja C 402

Silikonfett GT 2

Teplonosna zatizeni

Soraja WT 22 (Warmetrégerol)

Pracky — tukové mazani

Soraja C 532

Pracky — fetézy

Sekorex Non-Tox 220

Cukrovarnictvi

Soraja SD (Sugar Dissolver)

5 Prechod z mineralniho oleje na maziva snasenliva s po-

travinami

I kdyz jsou vyrobky fady MOLYDUVAL Biolube a MOLYDUVAL Syntholube misitelné s tradi¢nimi mineralnimi oleji, doporucuje se
proplachovani prevodovych ustroji, obe¢hovych nebo hydraulickych zatizeni, aby se zbytkové oleje, které nejsou pro potravinatsky pri-
mysl pfipustné, udrzely na mozné nizké urovni a aby se tim splnily hygienické pozadavky na potravinatské stroje.

Jako proplachovaci kapalinu doporu¢ujeme MOLYDUVAL Soraja Flush Oil. Pti proplachovéani by se mélo postupovat nasledovneé:

Zatizeni naplnit proplachovaci kapalinou MOLYDUVAL Soraja Flush Oil (Spiilfliissigkeit) a za stalého ob&hu provozovat po dobu

Vymeénit poptipad¢ filtry, aby se usady, které se pfi proplachovacim procesu uvolnily ze systému, vyloucily.

1. Stavajici olej vypoustét v teplém stavu.
2.
cca 30 minut. (Poptipad¢ opakovat vicekrat).
3. Proplachovaci kapalinu vypustit.
4.
5.

Do agregatu naplnit jako provozni kapalinu olej snaSenlivy s potravinami.

Neda se ocekavat nesnasenlivosti mezi konvenénimi mineralnimi oleji a produkty fad MOLYDUVAL Biolube
a MOLYDUVAL Syntholube. Elastomery a laky odolné proti mineralnim olejim jsou snaSenlivé.

VyuZijte nase bezplatné poradenstvi. Budeme Vis informovat o volbé druhu, mdme p¥istup na databdzi s informacemi ke 14.000
maziviim, kterd se obvykle v obchodé vyskytuji, zkousime snaSenlivosti a poradime Vam ve véci proplachovacich procesii. Jsou moz-
né bezplatné zkousky vzorkii.

Udaje maji poskytnout technicky obeznalému étenaii pokyny a informace pro mozné oblasti po-

Vhodnost maziva pro specialni piipad pouziti se musi vysvétlit pro kazdy jednotlivy ptipad.

uziti maziv.

Vsechny tdaje jsou bez zaruky. Dal§im technickym vyvojem mohou nastat zmény. Stav:
25.06.99.
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Priloha 1 - LMHV

§1
(@

(b)
©

§2

Naftizeni o hygiené¢ potravin (LMHV)
z 05. srpna 1997 (BGBI- 1, stranka 2008 - 2015)

Rozsah platnosti

Toto nafizeni plati pro hygienické pozadavky na femeslnou
vyrobu, manipulaci a uvadéni potravin do ob&hu

s vyjimkou ziskavani potravin.

Toto nafizeni plati také pro provadéni vlastnich zavodnich
opatieni a kontrol.

Spolkové pravni piedpisy, které se pro vyrobu, manipulaci
nebo uvadéni urcitych potravin do obéhu od predpist toho-
to nafizeni li§i nebo predepisuji dodate¢né hygienické po-
zadavky, zustavaji nedotCeny. Toto nafizeni vSak plati, po-
kud v jinych pravnich pfedpisech obsazené hygienické po-
zadavky na vyrobu, manipulaci a uvadéni potravin do obé-
hu nebo pozadavky na provadéni vlastnich zavodnich opat-
feni a kontrol, které jsou soucasti tohoto nafizeni, neodpo-
vidaji minimalné predpisim tohoto natizeni.

Vymezeni pojmu (definice)

Ve smyslu tohoto nafizeni jsou

a)

b)

§3

provozovny:

zafizeni, ve kterych se potraviny vyrabi, manipuluje se s nimi ne-
bo uvadi do obéhu, s vyjimkou provozoven uvedenych pod pis-
menem b, a

zafizeni se zménou mista nebo nestala zafizeni jako jsou prodejni
stany, stanky na trziStich, mobilni prodejni zafizeni, pojizdné au-
tomobilové prodejny, jakoz i prodejni automaty, ve kterych se po-
traviny vyrabi, manipuluje se s nimi nebo uvadi do obéhu;
nepfiznivé ovlivnéni: odpor vzbuzujici nebo jiné negativni ovliv-
néni nezdvadnych hygienickych jakosti potravin, jako napt. mik-
roorganizmy, zne¢isténim, povétrnostnimi vlivy, pachy, teplota-
mi, plyny, vypary, koufem, aerosoly, zZivocisnymi sktdci, lidsky-
mi nebo zivo¢isnymi vymésky, jakoz i odpady, odpadnimi voda-
mi, prostiedky Cisticimi, desinfek¢nimi, ochrany rostlin nebo hu-
beni $ktidet, nebo nevhodnymi metodami manipulace, Gpravy a
ptipravy;

potraviny snadno podléhajici zkaze:

potraviny, které z mikrobiologického hlediska snadno podléhaji
zkaze a jejichz schopnost obéhu muize byt uchovana jen pii dodr-
zeni uréitych teplot nebo jinych podminek.

Voda:

Voda ve smyslu § 7 odst. 1 Nafizeni o pitné vod¢; § 7 odst. 2 az 4
Nafizeni o pitné vodé zustavaji nedotCeny.

Vseobecné hygienické pozadavky

Potraviny se smi vyrabét, manipulovat s nimi nebo uvadét do
ob¢hu jen tak, aby pii respektovani v ob&hu potiebné peclivosti
potraviny nebyly vystaveny nebezpeci negativniho ovlivnéni.

Za tim uéelem se smi potraviny vyrabét, manipulovat s nimi
a uvadét do ob&hu jen

1. v provozovnach

a)

b)

podle § 2 ¢. 1 pismena a za dodrzeni pozadavki kapitoly 1,2 a 4
pfilohy nebo

podle § 2 ¢. 1 pismena b za dodrzeni pozadavki kapitoly 3 a4 a

2. za dodrzeni kapitoly 5 pfilohy.

§ 4 Vlastni zavodni opatfeni a kontroly

M

@

Ten, kdo vyrabi potraviny, manipuluje s nimi nebo uvadi do
obé&hu, musi vlastnimi zavodnimi kontrolami zjistit kritické
body v prab&hu procesu za vznik zdravotnich nebezpe¢i fak-
tory biologického, chemického nebo fyzikalniho pivodu a ga-
rantovat, aby byla stanovena, provadéna a kontrolovana pfi-
meéfena bezpecnostni opatieni. To se provadi pomoci koncep-
tu, ktery slouzi k identifikaci a zhodnoceni nebezpeci, ptispi-
va k jeho zvladnuti a vyhovuje nasledujicim zasadam:

1.  analyza nebezpeti ve vyrobnich a pracovnich procesech
pii vyrobé, manipulaci a uvadéni potravin do ob¢hu,

2. identifikace bodl v procesech, ve kterych mohou tato
nebezpedi vznikat,

3. rozhodnuti, které z téchto bodi jsou pro bezpecnost po-
travin kritickymi body

4.  urceni a provedeni uc¢innych bezpecnostnich opatieni a
jejich kontrola za tyto kritické body a

5. kontrola analyzy nebezpec¢i, kritickych bodii a bezpec-
nostnich opatieni a jejich sledovani v pravidelnych in-
tervalech, jakoz i pti kazdé zméné vyrobnich a pracov-
nich postupti pfi vyrob¢, manipulaci a uvadéni potravin
do ob¢hu.

Ten, kdo vyrabi potraviny, manipuluje s nimi nebo uvadi do

ob¢hu, musi v ramci vlastnich zavodnich opatieni garantovat,

ze osoby, které s potravinami zachazej, byly informovany ne-
bo vyskoleny podle své ¢innosti se zohlednénim jejich pri-
pravy v otazkach hygieny potravin.

§ 5 V rozporu s poradkem

(©)

©

V rozporu s poradkem ve smyslu § 53 odst. 2 €. 1 pismena a
Zéakona o potravinach a spotfebnich pfedmétech jedna ten,
kdo imysIné nebo nedbale v rozporu s § 3 véty 1 potraviny
vyrabi, manipuluje s nimi nebo uvadi do ob&hu.

V rozporu s poradkem ve smyslu § 54 odst. 1 ¢. 2a Zakona o
potravinach a spotiebnich pfedmétech jedna ten, kdo umyslné
nebo nedbale v rozporu s nékterym predpisem § 4 odst. 1 véty
1 nebo odst. 2 jedna proti vlastnim zdvodnim kontrolam nebo
opatfenim.

Nabyti u¢innosti, pozbyti G¢innosti (vytah)

M

@

Toto nafizeni vstoupi v platnost s vyhradou véty 2 Sest mésict po
vyhlaseni. ... §§ 4 a 5 odst. 2 a ¢lanek 2 vstoupi v platnost dva-
nact mésicti po vyhlaseni.

Soucasné s nabytim u¢innosti nafizeni podle odstavce 1 véty 1
pozbyvaji platnosti na zakladé § 10 odst. 2 Zakona o potravinach
a spotfebnich pfedmeétech vydané pravni piedpisy zemi a to
zejména piilohy k LMHV (k § 3 véty 2)

Stranka 15z 18



Maziva pro
potravinarsky priumysl

Kapitola 1: poZadavky na provozovny ve smyslu § 2 ¢. 1 pismena a

1

Provozovny musi byt uzpuisobeny tak, aby

11 zarucovaly dobrou praxi hygieny potravin
K jejich ochrané proti negativnim vlivim;

1.2 bylo mozné ¢isténi a v piipadé potfeby desinfek-
ce;

13 pro hygienicky nezavadnou vyrobu, manipulaci a
uvadeéni potravin do ob¢hu panovaly vhodné tep-
loty.

Provozovny se musi udrzovat Cisté a v opraveném stavu.

K dispozici musi byt dostateény pocet snadno dosazitelnych
umyvadel na ruce, rovnéz toalety se splachovanim, u kte-
rych musi dochazet k bezchybnému odvadéni. Toalety musi
byt vybaveny umyvadly na ruce a nesmi mit pfimy piistup
do prostoru, kde se vyrabi, manipuluje

a uvadi potraviny do ob&hu.

Pro umyvadla na ruce musi byt k dispozici ptivod teplé

a studené vody. Kromé toho musi byt k dispozici prostiedky
pro hygienické ¢isténi a suseni rukou.

K dispozici musi byt dostate¢né piirozené nebo mechanické
vétrani a odvétravani. Nesmi dochazet k mechanickému
proudéni vzduchu z necistého do Cistého prostoru. Vzdu-
chotechnické systémy musi byt instalovany tak, aby filtry
nebo jiné dily, které se musi Cistit, byly snadno pfistupné.
Veskera sanitarni zafizeni musi disponovat dostate¢nym
ptirozenym nebo mechanickym vétranim a odvétravanim.
Provozovny musi disponovat dostate¢nym pfirozenym nebo
umélym osvétlenim.

Zatizeni pro odpadni vody musi byt pro pfedpokladany tucel
dostate¢na a musi byt uzptisobena tak, aby nemohlo docha-
zet k negativnimu ovlivnéni potravin.

Musi byt postarano o dostate¢né moznosti pievlékani perso-
nalu, nakolik je to nutné.

Kapitola 2: poZadavky na prostory, zafizeni a pFistroje
v provozovnach ve smyslu § 2 ¢. 1 pismena a

1

Prostory v provozovnach musi spliiovat nasledujici poza-
davky:

11 Podlahy se musi udrzovat v bezvadném stavu a
musi byt moznost jejich snadného ¢isténi
a ptipadné desinfekce. Pokud je to nutné, musi se
pouzit vodu nepropoustejici, vodu odpuzujici a
umyvatelné materialy. V piipadé potteby musi
byt na podlahach moznost pfiméfeného odvadeéni
odpadni vody.

1.2 Plochy stén musi byt podle potieby a pracovnich
operaci do pfiméfené vysky opatieny hladkymi
povrchy. Musi se udrzovat v bezvadném stavu a
musi byt moznost jejich snadného ¢isténi a podle
potieby i desinfekce. Pokud je to nutné, musi se
pouzit vodu nepropoustéjici, vodu odpuzujici a
umyvatelné materialy.

13 Stropy a stropni zafizeni musi byt uzptsobeny
tak, aby bylo vylouc¢eno hromadéni necistot
a kondenzované vody, jakoZ i zamezeno neza-
doucimu napadani plisnémi a uvolfiovani materi-
alu.

14 Okna a jiné otvory musi byt uzptisobeny tak, aby
nemohlo dochézet k nahromadéni necistot. Po-
kud se mohou okna nebo otvory otvirat smérem
ven, musi byt v ptipad¢€ potieby pro Cistici ucely
vybaveny snadno odstranitelnymi sity proti hmy-
zu.

15 Dvete a okna musi byt mozné snadno ¢istit
a v piipadé potieby desinfikovat. V ptipadé po-
tieby musi byt opatieny hladkymi a vodu odpu-
zujicimi povrchy.
1.6 Povrchy, véetné povrchil zatizeni, které se dosta-
vaji do styku s potravinami, se musi udrzovat
V bezchybném stavu a musi je byt mozné snadno
Cistit a podle potieby desinfikovat. Pokud je to
nutné, musi se pro povrchy zafizeni pouzit hygi-
enicky nezavadné, hladké a umyvatelné materia-
ly.
1.7 Prostory se nesmi pouzivat k jinym, nez uréenym
uceltim.
K ¢&isténi potravin musi byt podle potieby k dispozici vhod-
né &istici zatizeni. Cistici panve (nadoby) a jind k &isténi
potravin uréena zatizeni musi podle potieby disponovat
ptiméfenym piivodem teplé nebo studené vody a musi se
udrZovat v Cistoté. Zafizeni pro ¢i§téni potravin musi byt
oddélena od umyvadel na ruce.

Pokud je to nutné, musi byt pro ¢isténi a desinfekcei pracov-
nich strojii a vystroje k dispozici vhodna zafizeni. Tato zafi-
zeni musi byt z materialtl odolavajicich korozi, musi byt
snadno Cistitelna a disponovat dostate¢nym piivodem teplé
a studené vody.

Kromé pedpist ¢isel 1 az 3 musi prostory v provozovnach,
ve kterych se vyrabi, manipuluje s nezabalenymi nebo do
obé&hu uvadénymi potravinami, které snadno podléhaji zka-
ze, vyhovovat nasledujicim pozadavkim:

4.1 Podlahy musi byt nepropustné pro vodu a musi
byt moznost jejich desinfekce. Musi byt uzptso-
beny tak, aby bylo mozné ptimétené odvadeni

odpadni vody.

4.2 Plochy stén se musi opatfit hladkymi, vodu ne-
propoustéjicimi a umyvatelnymi materialy.

4.3 Stropy a stropni zafizeni musi byt snadno &isti-
telné.

4.4 Okna a otvory, které se otviraji smérem ven, mu-

si byt za Gcelem cisténi opatfeny snadno odstra-
nitelnymi sity proti hmyzu.

45 Dvere a okna musi byt opatfeny hladkymi
a vodu odpuzujicimi povrchy.

4.6 Pro povrchy zafizeni, ktera pfichazi do styku
s potravinami, se musi pouzit hladké a umyva-
telné materialy. Povrchy se musi dat snadno
desinfikovat.

4.7 K dispozici musi byt vhodna zafizeni k ¢isténi a
desinfekci pracovnich strojii a zafizeni. Tato za-
fizeni musi byt z materialt odolavajicich korozi,
musi byt snadno ¢istitelna a mit dostatec¢ny pfi-
vod teplé a studené vody.

Cisla 1 az 4 nenajdou uplatnéni v pohostinskych prostorach

nebo jidelnach a jidelnich prostorach zafizeni spolecného

stravovani, nebo jidelnich prostorach obchodti bez moznosti
sezeni.
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Kapitola 3: pozadavky na provozovny ve smyslu § 2 ¢. 1 pismena b

1

Provozovny, s vyjimkou prodejnich automatti a transport-
nich vozidel, musi odpovidat nasledujicim pozadavkim:

11 Musi byt uzptsobeny tak, aby se mohly udrzovat
v Cistoté a bezvadném stavu a zarucovaly dobrou
praxi hygieny potravin k ochrané proti negativ-
nimu ovlivnéni.

1.2 Musi byt umistény tak, aby nedochazelo
k negativnimu ovlivnéni potravin.

13 Provozovny se musi udrzovat Cisté
a v opraveném stavu.

14 Pokud je to potiebné, musi vyhovovat nasleduji-
cim pozadavkim:

141 K dispozici musi byt vhodna zafizeni
k zajisténi pfiméfené hygieny perso-
nalu, zejména zafizeni pro hygienické
Cisténi a suseni rukou, hygienicka sa-
nitarni zafizeni a moznosti prevlékani.

1.4.2 Povrchy, které se dostavaji do styku
s potravinami, se musi udrZzovat
V bezvadném stavu a musi je byt
mozné snadno Cistit a desinfikovat.
Maji se pouzit hladké a snadno umy-
vatelné materialy.

143 K ¢isténi a desinfekci pracovnich pii-
strojli a nastroji musi byt k dispozici
vhodna zafizeni.

1.4.4 K ¢isténi potravin musi byt
k dispozici vhodna zatizeni. Tato za-
fizeni musi byt od umyvadel na ruce
oddélena.

145 Musi byt k dispozici pfiméfené zaso-
bovani teplou nebo studenou vodou a
likvidace odpadnich vod.

15 Kromé pozadavkd ¢isel 1.1 az 1.4 musi provo-
zovny, ve kterych se vyrabi, manipuluje

S nezabalenymi nebo do ob&hu uvadénymi potra-

vinami, které snadno podléhaji zkaze, vyhovovat

nasledujicim pozadavkim:

151 K dispozici musi byt vhodna zatizeni
k zaru¢eni pfiméfené hygieny perso-
nalu, zejména snadno dosazitelna
umyvadla na ruce v dostate¢ném
mnozstvi a prostfedky
k hygienickému ¢isteéni a suseni ru-
kou. Umyvadla na ruce musi mit do-
statecny piivod teplé a studené vody.

152 Povrchy, které se dostavaji do styku
S potravinami, se musi udrzovat
V bezvadném stavu a musi je byt
mozné snadno Cistit a desinfikovat.
Maji se pouzit hladké a snadno umy-
vatelné materialy.

153 Musi panovat vhodné teploty pro hy-
gienicky nezavadnou vyrobu, manipu-
laci a uvadéni potravin do ob&hu.

Pro prodejni automaty a transportni vozidla plati pozadavky
podle ¢isla 1 ptiméfené.

Kapitola 4: pozadavky na piedméty a vybaveni

1

Pfedméty a vybaveni, které se dostava do styku
S potravinami, musi

11 byt uzptsobeny tak, aby je bylo mozné snadno
Cistit a udrzovat a podle potieby snadno desinfi-
kovat, a aby nebyly pfi¢inou zadného negativni-
ho ovliviiovani potravin,

1.2 byt instalovany tak, aby mohlo byt bezprostiedni
okoli pfiméfené Cisteéno.

Pfedméty a vybaveni se musi udrzovat v Cistém stavu

a udrzovat je.

Zafizeni a nadoby, které slouzi ke skladovani nebo dopraveé
potravin, musi byt vybaveny tak, aby mohla byt dodrzena
potiebna teplota nutna pro ob¢h potravin. Musi byt uzpiso-
beny tak, aby bylo mozné pfiméiené ¢isténi

a podle potieby také desinfekce. Pokud je to nutné, musi byt
k dispozici pfiméfena zatizeni k udrzovani a hlidani teplot.
Nadoby pro potravinaiské odpady a jiné odpady musi byt
ptimétené uzpisobeny, musi se nechat snadno Eistit

a v piipad¢ potieby desinfikovat.

Kapitola 5: poZadavky pii manipulaci s potravinami a pozadavky
na personal

1

Piejimka zbozi a kontrola.

Potraviny nesmi provozovna pievzit, kdyz jsou prokazatelné
nebo piedvidatelné Zivoc¢isnymi skddci, choroboplodnymi
mikroorganizmy nebo zdravotné povazlivymi, zkazenymi
nebo cizimi latkami znegistény natolik, Ze nejsou vhodné k
poziti ani po normalnim vytfidéni nebo po v provozovné
hygienicky provedené piediipravé nebo zpracovani.

Teploty

Jsou-li zkaze snadno podléhajici potraviny opatfeny upo-
zornénim na dodrzovani uréitych teplot podle § 7 nebo

§ 7a nafizeni o oznacovani potravin, tak se musi tyto teploty
dodrzovat az po ptedani spotiebiteli. Pokud se zabrani nega-
tivnimu ovlivnéni potravin, smi z dGvodl ucelnosti dojit ke
kratkodobému odchyleni od téchto teplot v pripadé, kdyz je
to nutné pfi nakladani a vykladani dopravnich prostredkd,
skladovacich a Gischovnych prostort a pfi dopravé do pro-
vozovny. Totéz plati pii kratkodobém odchyleni od uvazo-
vanych teplot za ucelem chlazeni nebo udrZzovani v horkém
stavu pii pripravé a chystani k poziti nebo k prodeji. Potra-
viny, které vyzaduji chlazené skladovani nebo které se po-
davaji chlazené, se musi po provedeném ohrati nebo ptipra-
vé& ochladit co nejrychleji na teplotu, kterou se zabrani ne-
bezpeci negativniho ovlivnéni.

Potraviny v samoobsluze

Za ucelem ochrany negativniho ovlivnéni se smi potraviny
snadno podléhajicich zkaze v prib&éhu samoobsluzného
provozu spotiebiteli pfedavat jen ovinuté nebo zabalené. To
neplati pro potraviny, které se pfedavaji k bezprostfednimu
poziti ve vy¢epnich nebo jidelnich provozech, v zafizenich
spole¢ného stravovani a v jidelnich prostorach obchodt bez
moznosti sezeni, jakoZ i pro konzumni mléko a salaty

z pultovych salatti v maloobchodé, pokud je dozorem nebo
ochrannymi zatizenimi zajisténo, ze potraviny nemohou byt
negativnim zptisobem ovlivnény.

Napadeni skudci

Napadeni $kudci se musi kontrolovat vhodnymi metodami,
pfipadné zjisténé napadeni je tieba odborné zdolavat podle
stavu techniky.

Potravinatské odpady, jiné odpady, jiné latky a pfipravky

5.1 Potravinaiské odpady a jiné odpady se nesmi
shromazd'ovat v prostorach, kde se vyrabi, mani-
puluje nebo uvadi potraviny do obéhu, ledaze, je
to pro fadny pribéh provozu nezamezitelné. Po-
kud je to nutné, musi se skladovat
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5.2

5.3

V uzaviratelnych nadobach. Tyto nadoby se musi
udrzovat v bezchybném stavu.

Ke skladovani a likvidaci potravinafskych odpa-
di a jinych odpadt se musi piijmout vhodna
opatieni. Skladi§té odpadti musi byt uzptsobena
a spravovana tak, aby mohla byt udrzovana

Vv Cistoté a bez piitomnosti zivo¢isnych skidcd a
aby se zamezilo negativnimu ovlivnéni potravin,
V provozovné pouzivané vody a provoznich zafi-
zeni.

Nebezpecné nebo nepozivatelné latky a ptiprav-
ky se jako takové musi vykazovat a uschovavat
ve zvlastnich uzavienych nadobach.

6 Skladovani a doprava

6.1

6.2

Zatizeni a nadoby ke skladovani a dopravé po-
travin se musi udrzovat v Cistoté a poradku.

Pokud se pro dopravu potravin pouzivaji urcité
nadoby, které se pouzivaji k dopraveé i jiného
zbozi, musi byt zaji$téno, aby tim nedochazelo
k negativnimu ovliviiovani potravin. Pokud se

v nadobach navic dopravuje i jiné zbozi nebo
kdyz se rizné potraviny dopravuji v jedné do-
pravni nadob¢ soucasné, musi se k zamezeni ne-
gativniho ovlivnéni riizné ¢asti nakladu podle
potieby od sebe prisné odd¢lit. Nadoby, které se
pouzivaji pro dopravu jiného zbozi nebo pro do-
pravu riznych potravin, se musi mezi jednotli-
vymi nakladkami v pfipad€ potieby vycistit nebo
vydesinfikovat.

7 Hygiena personalu

7.1

7.2

Osoby, které vyrabi, zachazeji nebo uvadi potra-
viny do ob&hu, musi udrzovat vysokou miru
osobni ¢istoty a musi nosit pfiméfené Cisté oble-
¢eni a podle potieby ochranny odév.

Osoby s infikovanymi ranami, koZnimi infekce-
mi nebo viedy nesmi s potravinami zachazet

Vv piipadé, Ze je moznost ptimého nebo neptimé-
ho znecisténi potravin choroboplodnymi mikro-
organizmy.
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